
「川崎で商う。魅力発見フィールドワーク」とは？

参加対象 定員

見学店舗

川 崎 で 商 う 。 参加
無料

令和6年2月24日(土) 9:30～12:15

1 5 名 （ 先 着 順 ）
※定員になり次第締め切りとさせていただきます。

川崎市内での店舗出店を考える方向けに、商店街・商業エリアの店舗見学や地域事業者と
の交流をとおして商圏としての魅力を発見し、出店ヒントを学んでいただくためのプログ
ラムです。

場所：元住吉エリア
東急東横線元住吉駅東口エスカレーター下（オズ通り側）9:30集合

VERTU375和氣和氣 木月キッチン

・元住吉エリアでの出店に興味のある方
・地域事業者と交流したい方
・ビジネスプランを見直したい方

地域事業者とつながり、エリアの魅力と出店のヒントを見つけよう！

響氣

申込フォーム
かわさき店舗出店支援プログラムNORENの
ホームページからプライバシーポリシーを
ご確認のうえ、お申込みください。

【  H P 】https://kawasaki-sougyou.com

 IN 元住吉
フィールドワーク

魅力発見

※左上から見学順

申込受付締切  令和6年2月20日（火）

福街不動産 ※トークセッション会場

https://forms.gle/pqGngeAJcbj8RhUZA



タイムスケジュール エリアナビゲーター

9:30 　集合　東急東横線元住吉駅東口エスカレーター下（オズ通り側）

9:40頃 　１店舗目見学 和氣和氣

10:10頃 　２店舗目見学 Vertu375

10:40頃 　３店舗目見学 木月キッチン

11:05頃 　４店舗目見学 響氣

11:35頃 　福街不動産到着（10分程度休憩）　

11:45 　地域事業者トークセッション：（福地氏、新村氏、土倉氏）

12:15 　終了予定

協力事業者プロフィール

【アクセス】川崎市中原区木月住吉町19-5-102
【 Instagram 】https://www.instagram.com/wakewake_wnyd

【アクセス】川崎市中原区木月祗園町12-1

【アクセス】川崎市中原区木月4-4-1 木月パレス102

【アクセス】川崎市中原区木月2-3-15

※各所時間は前後する場合がございます。予めご了承ください。
※一部営業前の店舗がございます。

主催： 川崎市経済労働局観光・地域活力推進部　TEL 044‒200‒2328／FAX 044‒200‒3920
お問合せ先：かわさき店舗出店支援プログラムNOREN事務局（株式会社ツクリエ） info@kawasaki-sougyou.com

BROWN RICE＋木月キッチン
（無農薬玄米ご飯と旬の野菜を中心に提供する定食屋）　

和氣和氣（和菓子と日本酒と薬草茶屋のある駄菓子屋）

【  H P 】https://sites.google.com/site/kizukikitchen

福街不動産（不動産）

店舗見学は徒歩となります。

【  H  P 】https://fukumachifudousan.co.jp

【  H P  】https://vertu375.com

かわさき店舗出店支援プログラムNOREN
創業アドバイザー／「中原おうちごはん」
コミュニティ管理者

株式会社SALT 土倉康平氏

VERTU375（サンドウィッチの種類豊富なパン屋）

響氣（和式整体&整心）

【アクセス】川崎市中原区木月2-3-35 住吉名店センター401
【  H P 】http://washikiseitai-hibiki.com

中村順氏

川 野 進 氏

時田 正枝氏

新村慶太氏

20年間マーケティング担当として従事。株式会社ド
リコム執行役員として様々なプロダクトのマーケテ
ィングを統括。その後株式会社SALTを創業。コン
サルティング、自社サービスやプロダクトの開発を
行いながら、1000件以上の起業を支援。2023年12
月にはコミュニティによる地域活性を目的とした
「新城サカバー」をオープン。

学生時代から趣味でやっていた和菓子とお酒の中でも大好きな日本酒は昔からあるものなのに、なん
で一緒に楽しめるところがないんだろう？と思ったことがキッカケで2021年10月にお店をオープ
ン。最近では日本酒をもっとたくさんの方に飲んで欲しい！という想いを込めて、「日本酒飲み比べ
放題」をスタート！私の大好きがギュッと詰まった和氣和氣に是非遊びに来てください♪

サンドイッチを主体とし、素材と素材の組み合わせを大事にしていて、他のパン屋さんにはない商品を
作ると言うコンセプトの創作的なパン屋です。中でも常時10種類ほどあるリュスティックのサンドイッ
チがオススメで、フランス生地に加水する事で気泡を多くし軽い食感に仕上げています。また、旬のフ
ルーツを使用した季節のクリームサンドもオススメで、クリームチーズにレモン果汁を和えた斬新なフ
ルーツサンドに仕上げています。

無農薬玄米、野菜と発酵を中心とした定食屋を11年営業しています。現在は週２回のみ営業をしてお
り、週一でこども食堂やフードパントリーを開催。他曜日はシェアキッチンとして、クラフトビールと
コニュニティバーのHAZY MANAを始め、韓国料理店、フィレンツェ名物のランプレドット、カフェ、
ワークショップなど沢山の人の集う場となってくれています。様々な活動を通して人々の繋がりの場所
になって行きたいです。

福地真吾氏

30歳で一大奮起して、予備校職員から鍼灸マッサージ業界に転身！計5年間の整骨院勤務を経て、2014
年2月4日に響氣を開院。関わっている方々を横に繋げるために自身の誕生日会を開催したり、患者さん
を集めてお出掛け会を開いたりしています。また、商店街活動やラジオ番組、高校での講演会をやるな
ど、様々な活動をしています。色々やっていますが、基本は響氣に居ますので、お身体の不調やお悩み
ございましたら、お気軽にご相談ください！

皆さんこんにちは！ 福街不動産(ふくまちふどうさん)の福地です。大手不動産会社にて売買仲介営業等
を経験後、8年前に独立しました。本業の宅建業を地道にしっかりやるのは勿論ですし、「福街マルシ
ェ→楽しかった」「元住吉フリースタディルーム→為になった」と感想が自然と出るような価値あるイ
ベントを街に提供出来ればと日々考えてます。


