
さ し み        -        - -      -      -        -        -         -            -            -     -     -    -    -    -    -    -    -      -      

す し 種        -        - -      -      -        -        -         -            -            -     -     -    -    -    -    -    -    -      -      

貝 類        3        2 -      -      1        1        -         1            -            1     2     -    -    1    2    -    -    -      -      

     96        - 95    -      1        -        -         -            -            96   -     -    -    -    -    -    -    96    -      

       6        1 5      -      -        -        1         -            -            -     -     -    -    -    -    6    -    6      -      

包 装 豆 腐        -        - -      -      -        -        -         -            -            -     -     -    -    -    -    -    -    -      -      

そ の 他 豆 腐      20        - 19    -      1        -        -         -            -            20   -     -    -    -    -    20   -    16    -      

     10        2 4      2      2        1        -         1            -            10   -     -    -    10   -    -    -    8      2      

調 理 ごは ん 類        1        1 -      -      -        -        1         -            -            -     1     1    -    -    -    1    -    1      -      

調 理 パ ン 類        -        - -      -      -        -        -         -            -            -     -     -    -    -    -    -    -    -      -      

加 熱 そ う 菜 類      86        5 78    -      8        -        -         -            -            82   4     -    -    -    -    86   -    80    2      

非加熱そう 菜類      13        3 10    -      1        -        -         2            -            -     -     11   2    -    -    13   -    12    1      

       -        - -      -      -        -        -         -            -            -     -     -    -    -    -    -    -    -      -      

     22        3 12    -      4        1        -         1            4            -     -     22   -    4    -    -    -    -      -      

       -        - -      -      -        -        -         -            -            -     -     -    -    -    -    -    -    -      -      

     12        1 7      1      3        1        -         -            -            11   1     -    -    -    -    -    -    12    -      

     35      21 1      5      15      4        4         5            1            26   9     -    -    -    -    -    -    22    13    

304 39 231 8 36 8 6 10 5 246 17 34 2 15 2 126 - 253 18

資料：食品安全課

表 ２４５  食品等の指導基準の検査結果

検 査
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超以下 以下 以下 以下 以下
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ゆ で め ん ・ む し め ん


