
.

분류

비가열 제품
(냉장품을 차
가운 상태로 
제공)

가열 제품
(냉장품을 
가열, 뜨거
운 상태로 

(가열한 후, 
고온보관)

가열 후 냉
각, 재가열
한 것

(가열 후 냉
각한 것)

메
뉴

 1일 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부

 2일 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부

 3일 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부

 4일 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부

 5일 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부

 6일 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부

 7일 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부

 8일 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부

 9일 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부

 10일 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부

 11일 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부

 12일 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부

 13일 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부

 14일 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부

 15일 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부

 16일 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부

 17일 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부

 18일 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부

 19일 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부

 20일 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부

 21일 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부

 22일 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부

 23일 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부

 24일 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부

 25일 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부

 26일 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부

 27일 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부

 28일 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부

 29일 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부

 30일 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부

 31일 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부

       년          월

체크 특기사항 확인자

중요관리의실시기록



분류

①
원재료의 
인수확인

②
온도 확인(냉장
고ᆞ냉동고)
（℃）

③−１
교차오염ᆞ
이차오염 
방지

③−２

기구 등의 
세척ᆞ소
독ᆞ살균

③−３

화장실 청
소ᆞ소독

④−１
종업원의 
건강관리 
등

④−２

손씻기 실
시 체크 특기사항 확인자

 1일 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부

 2일 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부

 3일 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부

 4일 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부

 5일 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부

 6일 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부

 7일 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부

 8일 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부

 9일 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부

 10일 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부

 11일 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부

 12일 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부

 13일 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부

 14일 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부

 15일 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부

분류

①
원재료의 
인수확인

②
온도 확인(냉장
고ᆞ냉동고)
（℃）

③−１
교차오염ᆞ
이차오염 
방지

③−２

기구 등의 
세척ᆞ소
독ᆞ살균

③−３

화장실 청
소ᆞ소독

④−１
종업원의 
건강관리 
등

④−２

손씻기 실
시 체크 특기사항 확인자

 16일 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부

 17일 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부

 18일 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부

 19일 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부

 20일 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부

 21일 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부

 22일 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부

 23일 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부

 24일 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부

 25일 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부

 26일 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부

 27일 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부

 28일 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부

 29일 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부

 30일 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부

 31일 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부 양 ᆞ 부

        년          월 일반적위생관리의실시기록



연락처일람

연락처일람 연락처일람 비고(담당자 등)

보건소

가스

전기

수도(누수)

주요 원재료의 구입처


