
〇次の項目を確認して問題がなければ各欄に〇を入れましょう。（冷蔵庫・ショーケース・冷凍庫には、温度計の温度を記録しましょう）
〇問題があった場合は、各欄に×を入れ、対応内容を特記事項に記入しましょう。
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※書ききれない場合は別紙添付

　１日 月 〇 〇 〇 〇 〇 ４℃ ４℃ －１８℃ 〇 〇 〇 〇 〇 〇 〇

　２日 火 〇 〇 〇 〇 〇 ５℃ ４℃ －１７℃ 〇 〇 〇 〇 〇 〇 〇 ごみが分別されていなかったので、注意し分別した。

　３日 水 〇 〇 〇 〇 〇 ４℃ ４℃ －１６℃ 〇 〇 〇 〇 〇 〇 〇

　４日

　５日

　６日

　７日

　８日

　９日

１０日

１１日

１２日

１３日

１４日

１５日

①責任者は月半分の記録を確認しましょう。（記入モレ・異常がないか・不適事項には適切に対応したか、など） 責任者

②確認後、責任者は右欄にサインする。確認の結果、特に対応した場合は、対応内容を記入する。 サイン

特記事項
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対応内容

衛生管理の実施記録 　　　2019年　　　　10月

実施日

施設・設備の
衛生管理

廃棄物・排水
の

取り扱い
温度管理 従事者の衛生管理

記録確認

検
品
の
実
施

一般衛生管理

【記録例】
■パート社員Ａ子さんを採用したのでＨＡＣＣＰの手
引書に
ついて説明した。

■全員で「衛生的な手洗い」の手順を確認した な
ど

印



〇次の項目を確認して問題がなければ各欄に〇を入れましょう。（冷蔵庫・ショーケース・冷凍庫には、温度計の温度を記録しましょう）

〇問題があった場合は、各欄に×を入れ、対応内容を特記事項に記入しましょう。
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※書ききれない場合は別紙添付

　１日 ℃ ℃

　２日

　３日

　４日

　５日

　６日

　７日

　８日

　９日

１０日

１１日

１２日

１３日

１４日

１５日

①責任者は月半分の記録を確認しましょう。（記入モレ・異常がないか・不適事項には適切に対応したか、など） 責任者

②確認後、責任者は右欄にサインする。確認の結果、特に対応した場合は、対応内容を記入する。 サイン

対応内容

衛生管理の実施記録 　　　　　　　　　年　　　　　　　月

実施日

検
品
の
実
施

一般衛生管理
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施設・設備の
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温度管理 従事者の衛生管理
特記事項



〇次の項目を確認して問題がなければ各欄に〇を入れましょう。（冷蔵庫・ショーケース・冷凍庫には、温度計の温度を記録しましょう）

〇問題があった場合は、各欄に×を入れ、対応内容を特記事項に記入しましょう。
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※書ききれない場合は別紙添付

　１６日 ℃ ℃

　１７日

　１８日

　１９日

　２０日

　２１日

　２２日

　２３日

　２４日

　２５日

　２６日

　２７日

　２８日

　２９日

　３０日

　３１日

①責任者は月半分の記録を確認しましょう。（記入モレ・異常がないか・不適事項には適切に対応したか、など） 責任者

②確認後、責任者は右欄にサインする。確認の結果、特に対応した場合は、対応内容を記入する。 サイン

特記事項
施設・設備の
衛生管理

廃棄物・排水
の取り扱い

温度管理 従事者の衛生管理
使
用
水
の
管
理
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記録確認

対応内容

衛生管理の実施記録 　　　　　　　　　年　　　　　　　月

実施日

検
品
の
実
施

一般衛生管理


