
川崎市中央卸売市場
食 品 衛 生 検 査 所
TEL：９７５−２２４５
FAX：９７５−２１１６
mail：40kensa@city.kawasaki.jp

令和６年度 ５月号（vol.１）

市場の皆さん、日頃から検査所業務に御協力いただきありがとうございます。
今年度もどうぞよろしくお願いいたします。

★令和６年度 食品衛生検査所職員の紹介

人事異動等に伴い、次の８名の新体制となりました。

異動：佐藤係長、池田監視員、内藤監視員

●食品衛生検査所HP
https://www.city.kawasaki.jp/shisetsu/category/46-1-0-0-0-0-0-0-0-0.html

※新しく配属した職員

★飲食店・関連棟向け食品衛生講習会への参加ありがとうござい
ました！

令和６年２月６日に食品衛生講習会を開催しました。
（計６名参加）

講習会では新たな施設基準についての他、苦情対応、異物混入といった有事
の際の対応について講義を行いました。

参加してくださった皆様、ありがとうございました。

今年度も引き続き食品衛生講習会を開催予定です。

詳細が決まりましたらお知らせいたします。

引き続きよろしくお願いいたします！

大原所長 吉岩課長補佐※ 山本係長 大坪係長※

長妻担当係長 北沢監視員 荒井監視員 今井監視員※
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★温度管理に気をつけましょう

例年のことですが、これから夏に向け気温が上昇していきます。
既に夏日のような暑さになる日も増えています。

温度管理を行わないと商品の味も品質も低下してしまうだけでなく、食中
毒のリスクも上昇させてしまいます。

「要冷蔵」、「１０℃以下保存」、「−１８℃以下保存」等商品の保存方
法をよく確認し、適切な温度で保管してください。

食品表示

令和５年度の検査検体数と結果について
食品衛生検査所では、市場内に流通する食品等の検査を実施しています。
令和５年度分について報告します。

検査検体総数：370件 ※健康安全研究所で検査したものも含む。

〇細菌・ウイルス・食品添加物（着色料等)・残留農薬/動物用医薬品・放射能・貝毒
※検体により検査項目は異なる

このうち食品表示法違反：１件、川崎市衛生指導基準不適：１５件、適（要注意）：１２件が
あり、改善指導を実施しました。

魚卵 5 そうざい・弁当類 162
魚介類（生食用を含む） 60 漬物 10

しらす 3 清涼飲料水 2
食肉 8 氷雪 2
鶏卵 4 菓子類（生菓子を含む） 8

輸入果実 7 拭き取り検査（手指） 11
野菜 23 拭き取り検査（器具） 65

食品衛生だよりのテーマについてご意見等ございましたら、食品衛生検査所（９７５−２２４５）まで
お寄せください。 〇管理棟２階常駐 〇開市日の午前８時半〜９時半は場内監視


