
生ごみのリサイクル・地産地消の取組に関する打合せ結果（概要） 

 
１ 日時 

 ５月１日（金）１６：３０～１７：３０  
２ 場所 

 レストランあさお  
３ 参加者 

 （区民会議）西谷委員長、伊藤部会長、山崎副部会長  
（農家）古沢在住の井上氏  
（レストランあさお）對比地チーフ  
 （企画課）荻原、重森、稲葉  
 （地域保健福祉課）高木、並河  
４ 内容 

（１）これまでの経過 

①レストランあさおの生ごみを東京農大実験プラントに運搬（３月３日スタート） 

②実験プラントでできた肥料みどりくんを農家へ届ける(３月９日) 

 

（２）今後の展開 

  地産地消を推進するために、レストランあさおにおいて、区民に地元産の食材を使っ

たメニューを提供する。 

 ①開始日 

○毎月１９日を食育の日となっており、また６月は食育月間となっていることから、

６月１９日にスタートする。 

毎月１９日の提供を基本に、 

７月１７日（金）、８月１９日（水）、９月１８日（金）、１０月１９日（月）、 

１１月１９日（木）、１２月１８日（金）、１月１９日（火）、２月１９日（金）、 

３月１９日（金）とする。 

②メニュー 

定食、弁当、一品料理など、どのような形で提供するかを検討する。 

 ③広報 

市政だより麻生区版（６月１日号）などに掲載 

④掲示物等作成 

掲示板（生産者の顔写真）、メニュー表、カロリー表示（カロリー計算）、料理のつく

り方などの掲示物を検討する。 

⑤今後の予定 

  試食会の開催  ６月４日（木）１６：００～ レストランあさお 
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