
主催：NPO法人 岡上アグリ・リゾート（https://okagami-greentourism.com/）　　
共催：川崎市麻生区、明治大学ワインプロジェクト　協力：（一社）OIV登録品種協議会、十勝総合振興局、宮崎県東京事務所
令和7年度麻生区市民提案型協働事業

かわさきワインサミット 2026

Kawasaki
Wine Summit

第1部 11:00～13:00 ／ 第2部 14:00～16:00
会　場：岡上ワインヴィレッジ（川崎市麻生区岡上 2-14-11）
定　員：第1部30人 ／ 第2部 25人 ※事前申込み制
参加費：各部 3,500円　　お申込み：下記2次元コードより

◆十勝の下記 5ワイナリーと川崎市の蔵邸ワイナリーによるトークセッション
　相澤ワイナリー／めむろワイナリー／十勝まきばの家ワイナリー／十勝が丘ワイナリー／レヴノーブル
◆３種類の料理と６ワイナリーの「山幸」などのワインテイスティング（立食、チケット制）
　シェフ：フレンチレストラン「La+ ラプラス」（東京都世田谷区）オーナーシェフ・井村貢氏
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行政・生産者・大学
連携プロジェクト

Tokachi, Hokkaido Kawasaki, Kanagawa Aya,Miyazaki

2.22
北海道・十勝のワインと食の魅力 ～山幸でつながる十勝と川崎のテロワール～

◆プレゼンテーション「香月ワインズの魅力」とワインテイスティング
◆宮崎県と川崎市の果実×ワイン ペアリング体験
　・宮崎県産完熟きんかんたまたま＆日向夏、川崎産いちごを使用した 3種のデザート
　　シェフ：パティスリー「エチエンヌ」（川崎市麻生区）オーナーシェフ・藤本智美氏
　・宮崎県産日向夏ワイン、川崎市産いちごワイン

宮崎県と川崎市の果実を使ったデザートと楽しむワインセミナー
～宮崎県から香月ワインズをお迎えして～
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