
宝物No. かわさきぎょうざみそ

29-7 かわさき餃子みそ
シーズン

日時

□ 観る □ 遊ぶ・体験する
■ 食べる □ その他

□ ものづくり □ イベント・祭り
■ 味づくり □ にぎわい
□ 現代の文化的なもの □ 港めぐり
□ 歴史的なもの □ 人物

問い合わせ

TEL

FAX

E-mail

交通

基礎情報

由来・エピソード

補足・その他 関連シート

（1-23）銀柳街・銀座街

（1-24）銀柳街アーケード

（1-29）いさご通り

「かわさき区の宝物」とは？　☞　http://www.city.kawasaki.jp/kawasaki/category/94-10-2-7-2-1-0-0-0-0.html

目的

かわさき区の宝物シート

エリア
通年全域

－

宝物定義

所在地 川崎区､幸区､中原区全域

加盟店：川崎区・天龍本館、銀座街店、仲見世店、餃子店、天龍三世、中国料理太陽軒、中華成
喜、ノーブルナルキ、餃子太陸、中国料理三鶴、ラーメン中華食堂新世本店、貝塚店、東扇島店、
ラーメンやすごろう、中華料理平和軒、幸区・中華酒家飯店角鹿、丸美家、宝来軒三代目、味の散
歩中華村、中華六龍、狸小路飯店、中原区・中国料理一番

かわさき餃子舗の会

044-276-8161

39＠kawasaki-gyouzaho.com

■かわさき餃子みそは、川崎区、幸区、中原区の中華料理店などで組織された「かわさき餃子舗の会」が、新しい
ギョーザの食べ方や味の楽しみ方を提案しようと開発したギョーザ専用のみそだれ。横浜市と清川村のみそや川崎
市の醤油など、地元の材料にこだわって作られており、「かわさき餃子舗の会」加盟店舗などで販売している。多
くの加盟店では醤油などとテーブルに並び、自由に試食できる。
■「かわさき餃子みそ」7：「酢」2：「ラー油」1の比率で混ぜ、つけだれとすることがおすすめという。みそのコ
クをしっかりと残しつつ、見た目に比べてさっぱりとしていて、飽きずにいくつでも食べられる味に仕上げられて
いる。暑い季節には箸が進み、寒い季節には体が暖まりそうな味である。

■川崎駅東口の周辺は焼肉と並んで中華料理の店が多く、餃子は昔から庶民の味として親しまれてきた。川崎市は
総務省の「家計から見た品目別支出金額」調査によると、都道府県庁所在地及び政令指定都市別の外食の中華食ラ
ンキングにおいて、平成16～18年に全国第1位、平成19年～21年においても全国第3位に位置しており、中華料理の
激戦区となっている。
■そんな舌の肥えた川崎っ子の味覚をとらえてやまないのが、川崎の餃子である。平成19年(2007)7月には、「かわ
さき餃子舗の会」が発足。宇都宮市などの餃子に負けない知名度の獲得を目指し、川崎の餃子をより個性的にする
ためのタレづくりが始まった。
■定番の醤油以外の味を模索し、トマトやマヨネーズのソースなどの様々な試作が行われ、みそ味にたどり着いた
という。その後も餃子の具材には白菜中心やキャベツ中心のものがあることから、どちらにも合う味になるように
試行錯誤がなされた。目新しいだけではなく、定番になる味がついに完成し、平成21年(2009)より販売を開始して
いる。販売開始後より常連客の評判も良く、売り上げは上々とのこと。
■毎年7月にはかわさき餃子祭りが開催され、期間中に川崎区、幸区、中原区の加盟店で食事をすると、割引券の配
布を受けることができる。さらに様々な商品やかわさき餃子みそが当たる抽選会も行われている。

URL
http://kawasaki-gyouzaho.com/

（かわさき餃子舗の会HP）


